bolo de cenoura

massa — meia xicara (chi) de 6leo; - 3
cenouras médias raladas; — 4 ovos; — duas
xicaras (cha) de aglcar; — duas xicaras e
meia de farinha de trigo; — 1 colher (sopa)
de fermento em pb.

calda — uma colher (sopa) de manteiga; — 3
colheres (sopa) de chocolate em pb6; — 1
xicara (ch&) de aglcar; — 1 xicara (cha) de
leite.

em um liquidificador, adicione a cenoura, os
ovos e o bleo, depois misture. acrescente o
aglicar e bata novamente por 5 minutos. em
uma tigela ou na batedeira, adicione a
farinha de trigo e depois misture
novamente.despeje em uma tigela a manteiga,
o chocolate em pbd, o aglcar e o leite,
depoils misture. leve a mistura ao fogo e
continue misturando até obter uma
consisténcia cremosa, depois despeje a calda
por cima do bolo.acrescente o fermento e
misture lentamente com uma colher.
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EM VOCE

asse em um forno preaquecido a 1802 C por
aproximadamente 40 minutos

MEVEJO



